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ACTIVIDAD Y PERFIL

Blue Marine Oil, S.L. es una empresa reconocida como emergente
e innovadora por ENISA, cuya actividad consiste en la
implementacidon de herramientas tecnoldgicas y biotecnolégicas
para valorizar descartes y subproductos de la pesca y la
acuicultura, con el fin de extraer compuestos bioactivos, obtener
ingredientes y desarrollar productos de interés para el sector de
la alimentacién de mascotas y la acuicultura, el nutracéutico, el
cosmeético o el veterinario, entre otros.

Problema: Millones de toneladas de biomasa marina sin valorizar
o dedicada a la elaboracidn de harinas, una actividad muy costosa,
contaminante y que destruye las propiedades originales.

La MISION de Blue Marine Oil es convertirse en un referente
internacional de la biotecnologia marina de alto valor afhadido y
contribuir a la sostenibilidad proteica y medioambiental.
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TRAYECTORIA RESUMIDA

e Junio 2022. Constitucion de la empresa.

e Julio 2022. Business Factory Food (Cluster Agroalimentario de
Galicia): Desarrollo de un agente antibacteriano para la
acuicultura a partir de aceite de pescado.

e Octubre 2022. Proyecto “Econavia”: Valorizacion de descartes
de pulpo, congrio, escacho y raya. Planta en funcionamiento.

e Febrero 2023. Proyecto “Acualar” (Convocatoria Torres
Quevedo): Estudio y andlisis de modelos de economia circular
para una valorizacién avanzada de subproductos y productos
derivados de pescados, moluscos y crustaceos.

e Marzo 2023. Proyecto “Galpetfood”: Desarrollo de
formulaciones de alimentos para mascotas a partir de
descartes de diferentes tipos de pescado azul.

e Julio 2023. Aceleradora Incubazul (ZF de Cadiz y Telefdnica
Open Future): Implementacion Economia Circular en cofradias
de pescadores y en empresas conserveras. En desarrollo

e Agosto 2023: Proyecto “Batea”. Analisis en laboratorio de
diferentes tecnologias para valorizar conchas de moluscos.

e Noviembre 2023: Proyecto “Arosa”. Obtencién de diferentes
sales organicas de calcio a partir de conchas de mejillén y
berberechos. En proceso de comercializacidn via partner

e Enero 2024: Proyecto “Petsnack”: Investigacion de tecnologias
para transformar la fase proteica de subproductos de pescado
en snacks para mascotas.

e Febrero 2024: Proyecto “Vidamar” (Proyectos en colaboracion
publico-privada 2023): Desarrollo de procesos para la
extraccion y valorizaciéon de compuestos bioactivos a partir
subproductos y descartes de |la pesca y la acuicultura.

e Marzo 2024: Proyecto “El Cairo”: analisis del perfil nutricional
y evaluacién de tecnologias para la extraccion de sustancias de
alto valor anadido de la Tilapia.

e Marzo 2024: Proyecto “Lima”: Extraccion de proteinas vy
carbohidratos a partir de lixiviados.
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PROYECTOS PRESENTADOS PENDIENTES DE RESOLUCION

Creacion marca para portfolio de nutracéuticos

Desarrollo de capsulas omega 3 con especies autéctonas
gallegas; suplemento nutricional a base de mejillon vy
obtencidn de colageno hidrolizado marino

Extraccion de compuestos bioactivos a partir de crustaceos
Desarrollo de gelatinas a partir de pieles de pescado
Extraccion de taurina para el desarrollo de complementos
nutricionales para, por ejemplo, deportistas

TECNOLOGIAS

Extraccion asistida por ultrasonidos y microondas.

Procesos de hidrolisis quimica, bioldgica y enzimatica.
Produccidn de sales organicas de calcio.

Extraccidn y purificacion de moléculas pequefias.
Caracterizacion fisicoqguimica de sustancias.

Técnicas de caracterizacion (a través de centros
colaboradores) NMR, LC-MS, GC-MS, FTIR, TEM, SEM, AE...
Andlisis microbioldgico.

Nanofiltracion.

PORTFOLIO

Ingredientes

o Aceite de pescado rico en omega 3

o Proteinas hidrolizadas

o Sales organicas de calcio a partir de conchas de moluscos

o Compuestos bioactivos: astaxantina, taurina, colageno,
acido hialurénico, quitosano, condroitin sulfato, ...

Productos

o Capsulas de acidos grasos omega 3.

o Nutracéuticos o complementos nutricionales.

o Snacks a base de proteina de pescado para mascotas

o Suplementos para animales de rendimiento o acuicultura

o Tratamiento de hipocalcemias ganado bovino y porcino

o Saborizantes para alimentacidon de mascotas y acuicultura
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SERVICIOS

Implementacion de modelos de economia circular
personalizados para generadores de descartes marinos
Desarrollo de proyectos de I+D+i bajo demanda

Clientes: cofradias, lonjas, transformadoras, conserveras,
comercializadoras, organismos publicos y privados, etc.

EQUIPO

Direccion General:
Tomas de la Calzada (Licenciado en Derecho y Empresariales
por ICADE, Experto en Gestiéon Empresarial por IESIDE).
Experiencia en puestos de responsabilidad en empresas de
diversos sectores (Biotecnoldégico, Salud, TIC, Financiero e
inmobiliario. Mentor de startups de base cientifica.
https://www.linkedin.com/in/tcalzada/
Direccion Cientifica:
Javier Cisneros Sureda (Doctor en Quimica). Experiencia en
proyectos de |1+D para la industria quimica, farmacéutica y
de alimentacién animal.
https://www.linkedin.com/in/javier-cisneros-sureda
Asesoria Estratégica:
Maria Galvez del Castillo Luna: oceandgrafa y ambientéloga,
experta en Economia Azul.
https://www.linkedin.com/in/mariagcl/
Centros Tecnoldgicos colaboradores nacionales
Anfaco - Cecopesca.
SAI-UDC: Universidad de A Coruia
Asincar: Cluster Agroalimentario Asturiano.
Funditec: Fundacidn para el desarrollo y la innovacion.
Instituto Tecnoldgico de Canarias
Centro de innovacién tecnolégica Incubazul (Cadiz)
Colaboraciones a nivel internacional

o Egipto — Valorizacion Tilapia y moluscos del Nilo

o Peru - Tratamiento de efluentes o lixiviados
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